


Colore: Giallo paglierino carico, con riflessi verdognoli.
Profumo: Ricco di note floreali e fruttate, in particolare
ginestra, pera, mela e muschio, descrittori tipici della
varietà impiegata.
Gusto: Estremamente morbido all’ attacco, con
un’evoluzione moderatamente acida. Colpiscono in
particolare la morbidezza gustativa e l’ottimo
equilibrio, fin dai primi mesi dopo l’imbottigliamento. 
Alcol: 13.5% Vol.
Consumo: Servire a 10°-12° C.
Abbinamenti gastronomici: Ottimo con aperitivi e
con piatti a base di pesce. Si esalta con primi piatti ai
formaggi, cibi speziati, pesce al forno e crostacei,
insalata di polpo e patate, torte salate, verdure e
legumi.
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